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COULEUR Color

APPELLATION 

CEPAGES Grapes

PARCELLES Plots

RENDEMENTS Yields

SOLS Soil

METHODE CULTURALE Crop 
Management 

Rouge Red

Vin de table Table wine

100 % Syrah

Alt. 635m / Exposition Sud

14 Hl / hectare

Marbre rose Pink marble

Agriculture Biologique                   
Organic wine 

Terroir

Perchées sur sa veine de marbre rose à plus 
de 600m d’altitude, faisant face à la Sainte-
Victoire et la Sainte-Baume, les syrah de 
Liberté Chérie cultivent leur indépendance.

L’équilibre sur cette parcelle est unique, offrant de 
la sapidité, de la fraîcheur à cette syrah provençal

Perched on top of a pink marble vein, at over 600 
meters alt, facing both the Sainte Victoire and the 
Sainte Baume mountains, the Syrah of Liberté Chérie 
is truly independant. The balance of this plot is unique, 
offering a savoury freshness to this provençal Syrah..

Vinification Winemaking
 Vendange manuelle Hand Picked
 Foulage, Egrappage Crushed, destemmed
 Fermentation, élevage 12 mois en demi muids et 6 mois

    d’affinage en amphores
    Fermented , aged 12 months in 500ml oak casks and refining
    6 months in amphorae
  Production 2014, 485 cols 2014 production ,485 Bottles

DégustationTasting note 

Liberté Chérie révèle un vin d’équilibre, montrant de la 
puissance  mais aussi beaucoup de finesse et dévoilant des 
notes  florales, de fruits rouges, des parfums de garrigue  et 
de poivre. Sa finale saline amène du dynamisme et de la 
fraîcheur

Liberté Chérie is a very balanced wine, with powerfull 
aromas but also a lot a finesse, revealing floral notes, red 
fruits, scents of wild herbs and pepper. A saline finish brings 
dynamism and freshness.


