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CHATEAU GRAND BOISE

RENAISSANCE
CUVEE : Renaissance (magnum et double magnum)
COULELR : Rouge
APPELLATION : A.O.C. Cotes de Provence
CEPAGES : Grenache, Syrah et Cabernet-sauvignon
Vieilles vignes
FERMENTATION : Cuve inox
ELEVAGE : Muid'Oc 320L pour le grenache,

en flits de 500L pour la syrah et le cabernet
Fermentation malolactique

BOUTEILLE : Bordelaise,
exclusivement magnum 150 cl et double magnum
300 cl

CULTURE

La cuvée est issue de vignes en conversion a l'agriculture biologique
contr6lée par Qualité France : dans une optique de culture la plus
naturelle possible et de respect de la nature, aucun produit chimique de
synthése n'est utilisé. i
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DEGUSTATION

COMMENTAIRES DE PRESSE
* Guide Bettane & Desseauve 2015 : 16 /20 (2010)
“ Concours des Vinalies 2012 : Prix des Vinalies (2009)
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