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CUVEE

COULEUR Color

APPELLATION 

CEPAGES Grapes

RENDEMENTS Yields

SOLS Soil

METHODE CULTURALE Crop 
Management 

CHATEAU GRAND BOISE

ROSE RoséRosé  

A.O.P. Côtes de Provence Sainte Victoire

50 % Syrah, 40 % Grenache, 10 % Cinsault

40 Hl / hectare

Argilo-calcaire Limestone-clay

Agriculture Biologique                                     
Organic wine and NOP

Terroir

Un vignoble d’altitude unique en Provence,  
offrant aux vins fraîcheur, équilibre et profondeur,  
caractéristiques de notre gamme Château Grand 
Boise.  Les vignes sont plantées sur des argilo-calcaires 
et des marbres roses, principalement exposées face 
Nord.  Les méthodes culturales sont des plus naturelles 
possible. Nos cuvées sont intégralement Certifiées 
AGRICULTURE BIOLOGIQUE. Nous travaillons 
d’arrache-pied pour préserver ce Terroir Exceptionnel. 

Our high altitude is unique in Provence. It gives us 
fruitiness, depth, and well balanced wines. The typical 
profile of Château Grand Boise is its freshness. The vines 
are mainly planted on North facing slopes, on limestone, 
clay, and pink marble soils. To preserve this delicate 
balance, our vines and wines are Certified Organic and 
follow the United States National Organic Program.

Vinification Winemaking

 Vendange manuelle Early morning Picked
 Pressurage direct Direct Pressing 
 Fermentation basse température Cold fermentation
 Cuve inox thermo-régulée Stainless steel tank 

  thermoregulation system
 Levures indigènes Indigenous yeasts

DégustationTasting note 

Un Rosé alliant fraîcheur, fruit, finesse et longueur.On retrouve 
de jolies notes de pêche blanche, de fleurs blanches et de poivre 
blanc. Il se marie très bien avec la cuisine méditerranéenne, 
exotique ou légèrement épicée. 

 Refreshing aromas of white peach with floral,mineral and 
white pepper notes. A complex wine with a fresh and long 
finish.  It matches perfectly with all types of cuisine.Best with 
flavourful Mediterranean-cuisine, lightly spiced or exotic.


